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Техникум  располагает на праве оперативного управления материально-технической базой, обеспечивающей проведение всех видов учебной 

деятельности обучающихся, предусмотренных учебным планом, с учетом примерной основной образовательной программы. Организация располагает 

учебно-методическим обеспечение по всем учебным дисциплинам (модулям), необходимым комплектом лицензионного программного обеспечения и 

электронной библиотечной системой.  

 Библиотечный фонд образовательной организации укомплектован печатными изданиями и (или) электронными изданиями по каждой дисциплине, 

модулю из расчета одно печатное издание и (или) электронное издание по каждой дисциплине, модулю на одного обучающегося. Библиотечный фонд 

укомплектован печатными и (или) электронными изданиями основной и дополнительной учебной литературы, вышедшими за последние 5 лет. 

Обучающимся предоставлено право доступа к электронно-библиотечной системе с учетом одновременного доступа не менее 25% обучающихся.  

 Реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими работниками образовательной организации, а также лицами, 

привлекаемыми к реализации образовательной программы на иных условиях, в том числе из числа руководителей и работников организаций, 

направление деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности (имеющих стаж работы в данной профессиональной 

области не менее 3 лет). 

 Квалификация педагогических работников образовательной организации соответствует квалификационным требованиям, указанных в 

квалификационных справочниках. 

Педагогические работники, привлекаемые к реализации образовательной программы, получают дополнительное профессиональное образование 

по программам повышения квалификации, в том числе в форме стажировки в организациях, направление деятельности которых соответствует области 

профессиональной деятельности, не реже 1 раза в 3 года с учетом расширения спектра профессиональных компетенций. 

Доля педагогических работников (в приведенных к целочисленным значениям ставок), обеспечивающих освоение обучающимися 

профессиональных модулей, имеющих опыт деятельности не менее 3 лет в организациях, направление деятельности которых соответствует области 

профессиональной деятельности, в общем числе педагогических работников, реализующих образовательную программу, составляет 28%. 

 
Анализируемые документы и 

другие объекты проверки 

Нормативная правовая база  Краткая характеристика  

 

Показатель 

соответствия 

(соответствует / 

не 

соответствует 

1. Кадровые условия 

(штатное расписание, договоры, 

сведения об 

укомплектованности штатов, 

график прохождения курсов 

повышения квалификации 

педагогических работников, 

личные дела педагогических 

Реализации программы должна обеспечиваться 

педагогическими кадрами, имеющими высшее  образование, 

соответствующее профилю преподаваемых дисциплин 

(модуля). Опыт деятельности в организациях 

соответствующей профессиональной сферы является 

обязательным для преподавателей, отвечающих за освоение 

обучающимися профессионального учебного цикла. 

Преподаватели получают дополнительное профессиональное 

Реализация образовательной программы обеспечивается 

педагогическими кадрами, имеющими высшее  образование, 

соответствующее профилю преподаваемой дисциплины 

профессионального модуля. Преподаватели, отвечающие за 

освоение обучающимися профессионального учебного цикла, 

имеют опыт деятельности в организациях соответствующей 

профессиональной сферы проходят курсы повышения 

квалификации по дополнительным профессиональным 

соответствует 



ВСОКО Оценка качества условий, обеспечивающих образовательную 

деятельность 2022-2023 учебный год 

19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных 

изделий 

 

3 

 

работников, включая 

документы, подтверждающие 

образовательный ценз и 

уровень квалификации 

педагогических работников, 

аттестационные листы): 

Укомплектованность  

Уровень квалификации 

Непрерывность 

профессионального развития 

образование по программам повышения квалификации, в том 

числе в форме стажировки в профильных организациях не 

реже 1 раза в 3 года  

 

программам, в т.ч. стажировки в профильных организациях. 

2. Учебно-методическая 

документация  

ОП ПССЗ должна обеспечиваться учебно-методической 

документацией по всем дисциплинам, междисциплинарным 

курсам и профессиональным модулям ОП ПССЗ. 

Внеаудиторная работа должна сопровождаться методическим 

обеспечением и обоснованием 

расчета времени, затрачиваемого на ее выполнение 

Образовательная программа обеспечена учебно-методической 

документацией по всем дисциплинам, междисциплинарным 

курсам и профессиональным модулям. 

Для организации внеаудиторной самостоятельной работы по 

каждой дисциплине, МДК разработаны методические 

рекомендации по организации внеаудиторной самостоятельной 

работы, разработаны и широко применяются электронные 

образовательные ресурсы, размещенные на единой платформе 

дистанционного обучения - https://chgpgt.ru 

 

соответствует 

3. Библиотечный фонд  Каждый обучающийся должен быть обеспечен не менее чем 

одним учебным печатным и/или 

электронным изданием по каждой дисциплине 

профессионального учебного цикла и одним 

учебно-методическим печатным и/или электронным 

изданием по каждому междисциплинарному курсу (включая 

электронные базы периодических изданий). 

Библиотечный фонд должен быть укомплектован печатными 

и/или электронными изданиями основной и дополнительной 

учебной литературы по дисциплинам всех учебных циклов, 

изданной за последние 5 лет. 

Библиотечный фонд, помимо учебной литературы, должен 

включать официальные, 

справочно-библиографические и периодические издания в 

расчете 1 - 2 экземпляра на каждые 100 обучающихся. 

Каждому обучающемуся должен быть обеспечен доступ к 

комплектам библиотечного фонда, состоящим не менее чем 

из 3 наименований российских журналов. 

Библиотечный фонд укомплектован печатными и электронными 

изданиями основной и дополнительной литературы по 

дисциплинам всех учебных циклов, широко используется 

потенциал электронных библиотечных систем: по 

общеобразовательным учебным дисциплинам -  ООО «Академия 

– цифровые технологии», по учебным дисциплинам и 

профессиональным модулям профцикла – доступ к 

Образовательной Платфоре  Юрайт (договор 1377 от 25 сентября 

2020 г). Во время самостоятельной подготовки обучающиеся 

обеспечены доступом к информационным ресурсам сети 

"Интернет". Каждому обучающемуся обеспечен доступ к 

комплектам библиотечного фонда, состоящим из 3 

наименований российских журналов: «Хлебопечение России», 

«Хлебопродукты»,  «Пекарня» 

соответствует 
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4. Материально-техническая 

база: 

перечень кабинетов, 

лабораторий, мастерских и 

других помещений 

соответствует требованиям 

ФГОС СПО; 

наличие договоров на 

проведение производственной 

практики; 

наличие лицензионного 

программного обеспечения 

Образовательная организация, реализующая ОП ПССЗ, 

должна располагать 

материально-технической базой, обеспечивающей 

проведение всех видов лабораторных и практических 

занятий, дисциплинарной, междисциплинарной и модульной 

подготовки, учебной практики, 

предусмотренных учебным планом образовательной 

организации. Материально-техническая база должна 

соответствовать действующим санитарным и 

противопожарным нормам. 

Реализация ОП ПССЗ должна обеспечивать: 

выполнение обучающимися лабораторных и практических 

занятий, включая как обязательный компонент практические 

задания с использованием персональных компьютеров; 

освоение обучающимися профессиональных модулей в 

условиях созданной соответствующей образовательной среды 

в образовательной организации или в организациях в 

зависимости от 

специфики вида деятельности. 

При использовании электронных изданий образовательная 

организация должна обеспечить каждого обучающегося 

рабочим местом в компьютерном классе в соответствии с 

объемом изучаемых дисциплин. 

Образовательная организация должна быть обеспечена 

необходимым комплектом лицензионного программного 

обеспечения. 

Организация располагает материально-технической базой, 

соответствующей действующим санитарным и 

противопожарным нормам, необходимым комплектом 

лицензионного программного обеспечения. 

Имеются кабинеты: 

Кабинеты: 

Русского языка и литературы 

Информационных технологий в профессиональной деятельности 

Иностранного языка 

Безопасности жизнедеятельности и охраны труда 

Истории 

Технологии изготовления хлебобулочных изделий 

Химии 

Технологического оборудования хлебопекарного производства 

Информатики 

Технологического оборудования макаронного производства 

Физики 

Технологии производства макарон 

Математики 

Технологического оборудования  производства кондитерских 

сахаристых изделий 

Социально-экономических дисциплин 

Технологии производства кондитерских сахаристых изделий; 

Инженерной графики 

Экологических основ природопользования 

Технической механики 

Лаборатории: 

Химии 

Микробиологии, санитарии и гигиены 

Электротехники и электронной техники 

Автоматизации технологических процессов 

Метрологии и стандартизации 

Учебная пекарня 

Спортивный комплекс 

Спортивный зал 

Стадион  

Стрелковый тир  

Залы 

соответствует 
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Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет 

Актовый зал 

Техникум располагает необходимым программным 

обеспечением для реализации ОП ПССЗ: 

Microsoft Windows 7 PRO32/64 BIT OEM 

Microsoft Windows 8.1 PRO OEM 

Microsoft Windows 10 Pro 

Dr.Web Desktop Security Suite, Dr.Web ServerSecurity 

Suite+центруправления 

АСУ ОУ СПО «ProCollege» 

Apache OpenOffice 4.1.11 

7-Zip 19.00, Inkscape 1.1.1, GIMP 2.10.28, Adobe Acrobat Reader 

DC, Яндекс.Браузер, Google Chrome 

 

Общее заключение:  

Установление соответствия качества условий, обеспечивающих образовательную деятельность по специальности 19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных изделий требованиям  федерального государственного образовательного стандарта, утвержденного приказом 

Министерства образования и науки Российской Федерации от 22.04.2014 № 373   - соответствует. 
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