
СПРАВКА  ОБ ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ОБУЧАЮЩИХСЯ УЧЕБНИКАМИ 

 

19.02.10  / 260807  Технология продукции общественного питания 

 

 

 

Код 

Наименование 

учебных дисциплин, 

МДК, ПМ 

Вид 

(печатная/

электронн

ая) 

Кол-

во 

экз. 

Автор, наименование Кол-во 

студен

тов 

П.00 
Профессиональный 

цикл 

    

ОП.00 
Общепрофессиональн

ые дисциплины 

    

ОП.01 

Микробиология, 

санитария и гигиена в 

пищевом 

производстве 

печат. 
40 

 

 

Мармузова Л.В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены пищевой 

промышленности: учеб для НПО; учеб. Пособие для СПО. – М.: Академия, 

2010 – 136с. 

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Основы физиологии питания, санитарии и гигиены: Рабочая 

тетрадь .- 3-е изд., стер./ Т.А. Качурина .-М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Лутошкина Г.Г. Гигиена и санитария общественного питания: учеб. пособие.- 

5-е изд., стер./ Лутошкина Г.Г. М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.- .-  М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Горохова С.С. Основы микробиологии, производственной санитарии и 

гигиены учеб. Пособие.-5-е изд., стер./ С.С.Горохова .-М.: Академия, 2014 

 

  
 5 

 

 Скокан Л.Е. Микробиология основных видов сырья и полуфабрикатов в 

производстве кондитерских изделий.- М.: Дели-принт, 2006.- 148с. 

 

  
 1 

 

Сан ПиН; Методические  указания по выполнению практических заданий; 

Закон «Об охране окружающей среды»; Стандарт на питьевую воду 

 

  

 

3 

Черникова Л.П. Санитария и гигиена в торговле и пищевой 

промышленности:учеб. пособ.для  студ. сред.проф. образ./Л.П.Черникова.-

Ростов н/Д.: Феникс,2008.-319 с.:ил. 

 



  
 

3 
Санитарные правила и нормы. Продовольственная торговля и общественное 

питание.- М.: Приор,2012.-64с. 

 

   77   

ОП.02 Физиология питания 
печат. 

20 
Матюхина З.П. Основы физиологии питания, гигиены и санитарии: 

Учеб.пособие для СПО .- М.Академия, 2010 

 

  
 

10 
Дубцов Г.Г Товароведение продовольственных товаров: учеб. для студ. сред. 

проф. образ./Г.Г.Дубцов.-2-е изд., испр.- М.:  Академия,2012.-336с.: ил. 

 

  
 

5 
Дубцов Г.Г Товароведение продовольственных товаров: учеб. для студ. сред. 

проф. образ./Г.Г.Дубцов.-2-е изд., испр.- М.:  Академия,2014   

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Основы физиологии питания, санитарии и гигиены: Рабочая 

тетрадь .- 3-е изд., стер./ Т.А. Качурина .-М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Лутошкина Г.Г. Основы физиологии питания: учеб. пособие/ Г.Г Лутошкина.- 

3-е изд., стер. учеб. - М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.- .-  М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Горохова С.С. Основы микробиологии, производственной санитарии и 

гигиены учеб. Пособие.-5-е изд., стер./ С.С.Горохова .-М.: Академия, 2014 

 

  
 

15 
Матюхина З.П. Королькова Э.П. Товароведение пищевых продуктов: Учеб. 

для НПО: Учеб. пособие для СПО. – М.: Профиздат,   2007– 272с. 

 

  
 

3 
Отосина В.Н. Практические работы по товароведению продовольственных 

товаров.- Ростов на Дону: Феникс2006.- 288с. 

 

   3 Митвайс И.И. Товароведение вкусовых товаров .-Ростов н/Д :Феникс, 2008  

  
 

10 
Трушина Т.П. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии для 

общест.питания: Учеб.пособие  .-Ростов н/Д :Феникс, 2006 

 

  
 

4 
Товароведение и организация торговли продовольственными товарами : Учеб. 

\ А.М.Новикова.- М.: Академия,2006.- 480с. 

 

  
 

3 
Елисеев М.Н. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров : Учеб. – М.: 

Академия, 2006.- 304с. 

 

  
 

2  
Михайлова М.С. Товароведение вкусовых товаров для официантов и барменов 

: Учеб.- Ростов на Дону, 2006.- 256с. 

 

  
 

2 
Чепурной И.П. Товароведение  и экспертиза кондитерских товаров : Учеб.- 

М..: Дашков, 2007.- 416с. 

 



  
 

10 
Тимофеева В.А. Товароведение продовольственных товаров. – Ростов н/Д: 

Феникс, 2007 . – 480с. 

 

    92   

ОП.03 

Организация 

хранения и контроль 

запасов и сырья 

печат. 

10 

Козлова С.Н. Кулинарная характеристика блюд: Учеб. пособие для нач. проф. 

образования / С.Н. Козлова, Е.Ю. Фединдшина. – М.: Академия, 2010. – 192с. 

 

  

 

10 

Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания: учеб. пособие .- 12-е изд., стер./ В.В.Усов .- М.: 

Академия, 2014 

 

  
 

5 
Володина M. B. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина .-  М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Дубцов Г.Г. Товароведение продовольственных товаров:  учеб.- 5-е изд., стер. 

/ Г.Г.Дубцов.-М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Товароведение пищевых продуктов: Рабочая тетрадь: учеб.- 3-е 

изд., стер./ Т.А.Качурина.-  М.: Академия, 2014 

 

  

 

5 

Мальгина С.Ю. Организация работы структурного подразделения 

предприятий  общественного питания: учеб.- 1-е изд.- / С.Ю Мальгина . – М.: 

Академия, 2014 

 

  
 

2 
Ермакова В.И. Официант, бармен: учеб. пособие .- 2-е изд., стер.- / 

В.И.Ермакова .– М.: Академия, 2014 

 

  
  

12 

Радченко Л.А. Организация производства на предприятиях общественного 

питания: Учеб.- Ростов на Дону: Феникс, 2008.- 373с. 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-  М.: Академия, 2014.   

 

  

 

27  

Дубцов Г.Г. Ассортимент и качества кулинарной и кондитерской продукции: 

учеб. помобие для СПО / Г.Г.Дубцов, М.Ю Сиданова, Л.С. Кузнецова. – М.: 

Мастерство, 2008. – 240с. 

 

  

 

5 

Жабина С.Б. Маркетинг продукции и услуг: учеб. пособ. для студ. образ. 

учреждений сред. проф. образования /С.Б. Жабина.- М.: «Академия»,2007.-224 

с. 

 

  

 

34 

Матюхина З.П. Королькова Э.П. Товароведение пищевых продуктов: Учеб. 

для НПО: Учеб. пособие для СПО. – М.: ПрофОбрИздат, 2002, 2003, 2005– 

272с. 

 



  
 

3 
Отосина В.Н. Практические работы по товароведению продовольственных 

товаров.- Ростов на Дону, 2006.- 288с. 

 

   3 Митвайс И.И. Товароведение вкусовых товаров .-Ростов н/Д: Феникс 2005  

  
 

4 
Товароведение и организация торговли продовольственными товарами : Учеб. 

\ А.М.Новикова.- М.: Академия,2006.- 480с. 

 

  
 

3 
Елисеев М.Н. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров : Учеб. – М.: 

Академия, 2006.- 304с. 

 

  
 

2  
Михайлова М.С. Товароведение вкусовых товаров для официантов и барменов 

: Учеб.- Ростов на Дону, 2007.- 256с. 

 

  
 

2 
Чепурной И.П. Товароведение  и экспертиза кондитерских товаров : Учеб.- 

М..: Дашков, 2005.- 416с. 

 

  
 

20 
Тимофеева В.А. Товароведение продовольственных товаров. – Ростов н/Д: 

Феникс, 2007 . – 480с. 

 

  
 

1 
Дубцов Г.Г. Товароведение пищевых продуктов: Учебник для СПО.-М.: 

Академия, 2007 

 

  
 

10 
Дубцов Г.Г Товароведение продовольственных товаров: учеб. для студ. сред. 

проф. образ./Г.Г.Дубцов.-2-е изд., испр.- М.:  Академия ,2012.-336с.: ил. 

 

    168   

ОП.04 

Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

печат. 15 Михеева Е.В.Информационные технологии в профессиональной деятельности: 

учеб. пособие для СПО.-М.: Академия,2009 

 

  
 

5 
Михеева Е.В. Информатика: учеб.- 10-е изд., стер.-/ Е.В.Михеева .- М.: 

Академия, 2014 

 

  
 

5 
Остроух А.В. Основы информационных технологий: учеб.- 1-е изд./А.В. 

Остроух .- М.: Академия, 2014 

 

  

 

5 

Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности 

экономиста и бухгалтера: учеб. пособие .- 9-е изд., стер.- / Е.В.Михеева .- М.: 

Академия, 2014 

 

  

 

5 

Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной 

деятельности. Технические специальности : учебник/ Е.В.Михеева .- М.: 

Академия, 2014 

 



  

 

5 

Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в 

профессиональной деятельности6учеб. пособие .- 14-е изд., стер./ Е.В.Михеева 

.- М.: Академия, 2014 

 

 

 
 

 

5 

Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в 

профессиональной деятельности экономиста и бухгалтера: учеб. пособие.- 7-е 

изд., стер. /Е.В.Михеева.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Федорова Г.Н. Информационные системы: учеб.- 4-е изд., стер./ Г.Н.Федорова 

.- М.: Академия, 2014 

 

  
 5 Гальперин М.В.Электронная техника: учеб/ . М.В  Гальперин.-М.: ИНФРА. -

2009.- 352с 

 

  
 5 КохбергГ.С. Информационные технологии: учеб./ 

Г.С.Гохберг,А.В.Зафиевский - М.: Академия, 2009.-208с. 

 

  
 5 Мельников В.П. Информационная безопасность : учеб. пособие / 

В.П.Мельников  С.А.Клейменов .-М.: Академия, 2007.-336с. 

 

  
 

2 
Уваров В.М. Практикум по основам информатики и вычислительной технике: 

Учеб. пособие .- М.: Академия,2009.- 240с. 
 

  
 

 10 
Информатика и ИКТ .10 класс Базовый учебник : учеб. для общеобразоват. 

учреждений. / Под ред. Н.В. Макаровой. – СП6.: Питер, 2009. – 304 с. 
 

  
 

10 
Информатика 11 класс . Базовый учебник:учеб. для общеобразоват. 

учреждений.  / Под ред. Н.В. Макаровой. – СП6: Питер, 2009. – 304 с. 
 

  
 

10 
Угринович Н. Информатика и информационные технологии  .:учеб .-

М.:Бином, 2008. 
 

  
 

3 
Цветкова М.С. Информатика и ИКТ: учеб. для НПО, СПО./М.С. Цветкова, 

Л.С. Великович.-2-е изд.,перераб. и доп.-М.:»Академия»,2012.- 
 

  
 10 Семакин И. Г., Хеннер  Е. К. Информатика. Учебник 10 – 11 кл М.:Гардарики, 

2009 г 

 

  элект. 15 Обучающая система «Информатика и ЭВМ», ЧГПГТ, 2003  

  

элект 

 

Мультимедийная презентация «ЛВС» 

Мультимедийная презентация «Internet» 

Мультимедийная презентация «Работа в MS Word» 

Мультимедийная презентация «Работа в MS Excel» 

Мультимедийная презентация «Работа в MS Access» 

 



Мультимедийная презентация «Информационные технологии» 

Мультимедийная презентация «Автоматизация документооборота» 

Мультимедийная презентация «Компьютерная графика» 

Мультимедийная презентация «Базы данных» 

Мультимедийная презентация «Автоматизированные системы» 

Мультимедийная презентация «Экспертные системы» 

Методические указания по выполнению практических заданий 

  
элекр. 20 Электронный учебный курс «Основы web-технологий», Интернет университет 

информационных технологий, 2005 
 

   150   

ОП.05 
Метрология и 

стандартизация 

печат. 
20 

Басаков М.И. Сертификация продукции и услуг с основами стандартизации и 

метрологии: учеб. пособие Ростов н/Д: Март, 2011. – 256с. 

 

  
 

5 
Гончаров А.А. Метрология, стандартизация, сертификация Учеб. пособие. – 

М.: Академия, 2010. – 240с. 

 

  
 

5 
Метрология, Стандартизация и сертификация : Учеб. \ А.И.Аристов.-2-е изд.- 

М.: Академия, 2011.-384с. 

 

  
 

20 
Дятлова Л.И. Метрология, стандартизация, сертификация. «Методические 

указания по выполнению практических работ», 2010. – 28с. 

 

  
 

1 
Лифиц И.М.Стандартизация, метрология и сертификация :учебник для СПО.- 

7 изд.перераб.и доп.-М.:Юрайт издат 2007 

 

  
 

20 
Козлова А.В. Метрология, стандартизация, сертификация в общественном 

питании: Учеб. СПО. – М.: Академия, 2009. – 160с. 

 

  
 

1 
Радченко Л.А.Метрология, стандартизация, сертификация в общест. питании 

:Учебник для ПО.-СМ.: Дашков и К, 2007 

 

  
 

2 
Сарафанова Е.В.Метрология , стандартизация, сертификация:Учеб.пособие 

для СПО- М.: Риор, 2007 

 

   74   

ОП.06 

Правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

 

20 

Румынина В.В. Основы права: Учебник для студентов учреждений сред. проф. 

образования – 2-е изд.- М.: Форум: Инфра – М, 2010. – 256с. 

 

  
 

5 
Кузибецкий А.Н. Правовое обеспечение профессиональной деятельности  : 

учеб .- 5-е изд., перераб. и доп./ А.Н.Казибецкий.- М.: Академия, 2014   

 



  

 

20 

Серебряков В.Ф. Правовое обеспечение профессиональной деятельности в 

общественном питании: учебник для студ. сред. проф. учеб. заведений – М.: 

Академия, 2010. – 224с. 

 

  

 

2 

Сорк Д.М., Заморенова Н.Г., Белоусов Е.Н. Правовое регулирование 

хозяйственной деятельности: учеб. для сред. проф. образования  - М.: 

Мастерство, 2009. – 208с. 

 

  
 

2 
Уголовное право: учеб. для студ. сред. проф. учеб. заведений /С.Я. Казанцев, 

Л.Л. Кругликов, П.Н. Мазуренк. – М.: Академия ,2008. – 304 

 

  
 

2 
Казанцев В.И., Васин В.Н. Трудовое право: учебник для студ. сред. проф. 

учеб. заведений – М.: Академия, 2005. – 416с. 

 

  
 

2 
Мальцев В.А. Финансовое право: учебник для студ. сред. проф. учеб. 

заведений – М.: Академия ,2008. – 240с.  

 

  

 

2 

Гомола А.И. Гражданское право: учебник для студ. сред. проф. учеб. 

заведений / Александр Иванович Гомола  - 3-е изд. испр и доп. – М.: Академия 

,2008. – 416с. 

 

  
 

2 
Мальцев В.А. Налоговое право: учебник для студ. сред. проф. учеб. заведений 

– М.: Академия, 2008. – 240с. 

 

  

 

2 

Гомолов А.И. Семейное право: учеб. пособие учебник для студ. сред. проф. 

учеб. заведений / А.И Гомолова, И.А. Гомолова, Е.Н. Саломатов – 2-е изд. 

испр. – М.: Академия, 2008. – 128с. 

 

  
 

2 
Долинская В.В. Предпринимательское право: учебник для студ. сред. проф. 

учеб. заведений – 2-е изд. испр. и доп. – М.: Академия, 2008.. 

 

  

 

2 

Шкатулла В.И. Основы правовых знаний: учебник для студ. сред. проф. учеб. 

заведений / В.И. Шкатулла, В.В. Надвикова, М.В. Сытинская; под ред. В.И. 

Шкатулы – 4-е изд., перераб. и доп. – М.: Академия, 2006. 

 

   2 Малько А.В. Теория государства и права: учебник. – М.: Юристъ, 2006. – 304с.  

  

 

2 

Клименко А.В., Румынина В.В. Теория государства и права: учебник для студ. 

сред. проф. учеб. заведений – 2-е изд. испр. и доп. – М.: Академия ,2008. – 

224с. 

 

  
 

10 
Никитин А.Ф. Право.10-11 кл.: Профильный уровень./ А.Ф. Никитин.-3-е изд., 

перераб.- М.: Дрофа, 2008. 

 



  

 

10 

Певцова Е.А. Право для профессий и специальностей социально-

экономического профиля: учеб. для студ. образоват. учреждений  сред. проф. 

образования.  /Е.А. Певцова.-2-е изд. испр.- М.: Изд. центр «Академия», 2012. 

 

  
 

10 
Право.10 кл. Профильный уровень. / Под ред. Л.Н. Боголюбова,Е.А. 

Лукашевой, А.И. Матвеева.- 3-е изд.- М.: «Просвещение», 2009.-285 с. 

 

  
 

10 
Право.11 кл. Профильный уровень. / Под ред. Л.Н. Боголюбова.- 2-е изд.- М.: 

«Просвещение», 2009.-288 с. 

 

  

 

 

Дидактический материал: 

Закон о защите прав потребителей: официальный текст 2008 г. М.:Экзамен 

Закон РФ «О защите прав потребителей» 2008 г Новосибирск 

Закон РФ «О милиции» 2008  г.М., Эксмо 

Конвенция  о защите прав человека и основных свобод 2008г. М.,РИОР 

Конвенция о правах ребенка: Конвенция ООН  2007 г. М.,РИОР 

Конституция РФ 2008 г. Новосибирск 

Лесной кодекс РФ 2008 г. М.,Омега-Л 

Общевоинские уставы Вооруженных сил РФ 2008 г. М.,Эксмо 

Федеральный закон «О воинской обязанности и военной службе» 2008 

г.М.:Ось 

Судебный порядок рассмотрения трудовых споров./под  ред. Фадеева 2007 г. 

М.,Эксмо 

Прокурорский надзор. Шпаргалка  2008 г. Москва 
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ОП.07 

Основы экономики, 

менеджмента и 

маркетинга 

печат. 10 Экономика предприятия: Учеб. для ВУЗов / В.Я. Горфинкель, В.А Швандар. – 

М.: ЮНИТИ, 2009. – 742с. 

 

  
 

5 
Кожевников Н.Н. Основы экономики: учеб. пособие  / Под ред. Кожевникова 

Н.Н. -10-е изд., стер .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Фридман А.М. Экономика предприятия общественного питания: учеб./ 

А.М.Фридман.- Академия, 2014 

 

  
 

5 
Терещенко О.Н. Основы экономики : учеб.- 5-е изд., стер./  О.Н.Терещенко .- 

М.: Академия, 2014 

 



  
 

5 
Терещенко О.Н. Основы экономики: Рабочая тетрадь: учеб. пособие .- 2-е изд., 

перераб. и доп./ О.Н Терещенко  .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Жабина С.Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в общественном 

питании: учеб.- 1-е изд.- / С.Б.Жабина.- М.; Академия, 2014 

 

  
 10 Экономика предприятия: Учеб.  для ВУЗов / О.И. Волкова, О.В. Девяткина. – 

М.: ИНФРА – М, 2009. – 601с. 

 

  
 2 Н.А. Сафронов. Экономика организации: Учеб. для СПО. – М.: Экономист, 

2009. – 251с. 

 

  
 5 В.А Кейлер Экономика предприятия: Курс лекций. – М.: ИНФРА – М, 2008. – 

129с. 

 

  
 2 И.В. Сергеев Экономика предприятия: Учеб. пособие. – М.: Финансы и 

статистика, 2007. – 304с. 

 

  
 2 Зайцев Н.Л. Экономика промышленного предприятия: Практикум: Учеб. 

пособие М.: ИНФРА - М, 2007. – 224с.  

 

   5 Соколова С.В. Основы экономики: Учеб.- М.: Академия, 2007.-128с.  

  
 

1 
Золотарев В.Г. Экономика: Энциклопедический словарь.- Мн.: Книжный дом, 

2003.- 720с. 

 

  
 15 Кнышова Е.Н. Экономика организации : Учеб.- М.: Форум, ИНФРА-М., 2008.- 

336с. 

 

  
 

1 
Терещенко О.Н.Основы экономики: Практикум .- М.: Академцентр, 2009.- 

380с. 

 

   1 Слагода В.Г.Основы экономики: Учеб для СПО.- М.: ИНФРА-М, 2008.- 224с.  

  
 10 Череданова  Л. Н. Основы экономики и предпринимательства М .: Академия , 

2008  

 

  
 

10 
Перминова И.П. Экономика отрасли. «Методические рекомендации по 

выполнение курсовой работы», 2009. – 44с. 

 

  
 

10 
Устюгова Т.А. Экономика отрасли. «Методические указания и контрольные 

работы» 2010. – 44с. 

 

   1 Электронное учебное пособие «Экономика организации», ЧЭК, 2006  

   15 Методические указания по выполнению курсовой работы  



   5 Соколова С.В. Основы экономики: Учеб.- М.: Академия, 2009.- 128с.  

  
 

1 
Золотарев В.Г. Экономика: Энциклопедический словарь.- Мн.: Книжный 

дом,2003.- 720с. 

 

  

 

13 

Основы  экономики и управления: Учеб. пособие для студ. сред. проф. учеб. 

заведений / Т.Ф. Басова, В. И. Иванова, Н.Н. Кожевников и др.; Под ред. Н.Н. 

Кожевникова. – 20-е изд., стер. – М.: Академия, 2007 – 272с 

 

  

 

14 

Тальнишних Т.Г. Основы экономической теории: Учеб. пособие для студ. 

сред. проф. учеб. заведений / Татьяна Тенадьевна Тальнишних. – 2-е изд., стер. 

– М.: Академия, 2007. – 288с. 

 

   1 Слагода В.Г.Основы экономики: Учеб для СПО.- М.: ИНФРА-М, 2008.- 224с.  

  
 

15 
Кнышова Е.Н.Экономика организации:учеб. ./Е.Н. Кнышова.-М.: Форум 

,ИНФРА-М,2008.-336 с. 

 

  

 

10 

Терещенко О.Н. Основы экономики: практикум: учеб. пособ. для 

студ.образ.учреждений сред. проф. образ. /О.Н.Терещенко.-М.:   Академия, 

2009.-380 с. 

 

  
 

5 
Череданова  Л. Н. Основы экономики и предпринимательства М .: Академия 

,2008  

 

   10 Липсиц И.В.Экономика.Базовый  учеб. . /И.В. Липсиц.-М.: Вита-Пресс, 2010  

  
 

2 
Драчева Е.Л. Менеджмент: Учеб. пособие для СПО. – М.: Академия, 2006. – 

288с. 

 

   2 Кабушкин Н.И. Основы менеджмента: Учеб. для ВУЗов - М.:   

  
 2 

 

Базаров.Т.Ю. Управление персоналом : Учеб. пособие.- М.: Мастерство, 2006.- 

224с. 

 

  
 

2 
Кибанов А.Я.Управление персоналом организации: Практикум,.- М.: ИНФРА-

М, 2005.- 296с. 

 

  

 1 

 

 

 

 

Электронное учебное пособие «Менеджмент», ЧЭК, 2004 

АОС Управление персоналом серия «Бизнес школа», ИД Равновесие, 2004 

АОС Поиск, подбор и адаптация сотрудников Бизнес-тренинг, ИД Равновесие, 

2005 

 



 

 

 

Таблицы: Факторы внешней среды организации; Элементы внутренней среды; 

Горизонтальное  и вертикальное разделение труда; 

Схемы: Цикл менеджмента; Организационные структуры; Процесс 

стратегического планирования; Пирамида потребностей А.Маслоу; Этапы 

контроля; Основные виды конфликтов;  Решетка менеджмента 
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ОП.08 Охрана труда 

печат. 

5 

Бурашников Ю.М. Охрана в пищевой промышленности, общественном 

питании и торговле: Учеб.   / Ю.М. Бурашников, А.С. Максимов. – М.: 

Академия, 2011. – 240с. 

 

  

 

22 

Калинина В. М. Техническое оснащение и охрана труда в общественном 

питании: Учеб. для СПО: учеб. пособие.   – 3-е изд. – М.: Академия, 2010. – 

432с. 

 

  

 

22 

Фатыхов А.Ф. Охрана труда в торговле,общественном питании, пищевых 

производствах, малом бизнесе и в быту: учеб.   /А.Ф. Фатыхов, А.Н. Белехов.-

3-е  изд. перераб. и доп.-М.: академия, 2005.-224 с. 

 

  

 

2 

Донченко Л.В., Надыкта В.Д. Безопасность пищевой продукции: учеб. для 

студ. образ. учреждений сред. проф. образования./Л.В. Донченко, В.Д. 

Надыкта.-2-е изд., перераб. и доп. –М.: ДеЛипринт,2009.-539 с. 

 

    51   

ОП.09 
Безопасность 

жизнедеятельности 

печат.  
20 

Безопасность жизнедеятельности: Учеб. для СПО / Э.А. Арустамов, Н.В. 

Косолапова, Н.А. Прокопенко, Г.В. Гуськов. – М.: Академия, 2011. – 176с. 

 

  

 

20 

Смирнов А.Т. Основы безопасности жизнедеятельности: Учеб.   / А. Т. 

Смирнов, Б. И. Мышин, В. А. Васнев. – 3-е изд. – М.: Просвещение, 2010. – 

159 с. 

 

  

 

10 

Косолапова Н.В. Основы безопасности жизнедеятельности: учеб 

./Н.В.Косолапова, Н.А.Прокопенко .-5-е изд., стер.-М.:  Академия,2010.-

320с.,ил. 

 

  

 

 25 

Смирнов А.Т. Основы безопасности жизнедеятельности: Учеб.    / А. Т. 

Смирнов, Б. И. Мышин, В. А. Васнев. – 3-е изд. – М.: Просвещение, 2007. – 

160 с. 

 

  
 

3 
Латчук В.Н. и др.Основы безопасности жизнедеятельности: Учеб.  -М.: 

Дрофа,2008 

 



  
 

2 
Латчук В.Н. и др. Основы безопасности жизнедеятельности: Учеб.  .-М.: 

Дрофа,2004. 

 

  
 

10 
Основы безопасности жизнедеятельности: Учеб. - 2-е изд.,испр. доп.-М.:АСТ-

Астрель,2009  

 

  
 10 Основы безопасности жизнедеятельности:Учеб.для 11 кл.-2-е изд.испр.и доп.-

М.:Астрель,2009 
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ПМ.00 
Профессиональные 

модули 

    

ПМ.01 

Организация 

процесса  и 

приготовление 

полуфабрикатов для 

сложной 

кулинарной 

продукции 

    

МДК.0

1.01 

Технология 

приготовления 

полуфабрикатов для 

сложной кулинарной 

продукции 

печат. 

20 

Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи: Учеб. для СПО – 2-е изд. – М.: 

Академия, 2011.– 272с. 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-   М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Кулинария: Лабораторный практикум: учеб. пособие .- 4-е 

изд., стер.- / Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учеб. пособие .-  

1-е изд./ Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 1.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 



  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 2.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учеб. - 1-е изд.- / Т.А.Качурина 

.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум : учеб. пособие  - 1-е 

изд.- / Т.А.Качурина .- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из овощей, круп, бобовых и макаронных изделий: учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки:  учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы: учеб.- 1-е 

изд./ И.П.Самородова.- М.: Академия, 2014.    

 

   5 Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

  
 

10 
Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов: учеб.- 1-е изд./ 

Е.И.Соколова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технологические процессы предприятий питания: учеб. 

пособие .- 4-е изд., стер./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособие .- 3-е изд., 

стер. ./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий : учеб. -1-е изд./ С.В.Ермилова.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 



  
 

20 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие   о  / Н.Э. 

Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

  
 

20 
Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи: 

Учеб.   – М.:   Омега-Л, 2009. – 480с. 

 

  
 

5 
Анфимова Н.А. Кулинария: учеб. для нач. проф. образования / Н.А. 

Анфимова, Л.Л. Татарская. – 5-е изд. – М.: Академия, 2009. – 328с.  

 

  
 

5 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Составитель доктор 

экономических наук А.В. Павлов. – СПб.: Гидрометеоиздат, 1999. – 391с. 

 

  

 

5 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания: Составитель доктор экономических 

наук А.В. Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие.   

– М.: Академия, 1005. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд.перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 
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ПМ.02 

Организация 

процесса и 

приготовление 

сложной холодной 

кулинарной 

продукции 

    

МДК 

.02.01 

Технология 

приготовления  

сложной холодной 

кулинарной 

продукции 

печат. 

20 

Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи: Учеб. для СПО – 2-е изд. – М.: 

Академия; Мастерство, 2011 – 272с. 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-   М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Кулинария: Лабораторный практикум: учеб. пособие .- 4-е 

изд., стер.- / Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 



  
 

5 
Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учеб. пособие .-  

1-е изд./ Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: учеб. пособие В 2 ч.Ч. 1.- 4-е изд., испр../ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: учеб. пособие В 2 ч.Ч. 2.- 4-е изд., испр../ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учеб. - 1-е изд.- / Т.А.Качурина 

.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум : учеб. пособие  - 1-е 

изд.- / Т.А.Качурина .- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из овощей, круп, бобовых и макаронных изделий: учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки:  учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.    

  

  
 

10 
Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы: учеб.- 1-е 

изд./ И.П.Самородова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов: учеб.- 1-е изд./ 

Е.И.Соколова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технологические процессы предприятий питания: учеб. 

пособие .- 4-е изд., стер./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособие .- 3-е изд., 

стер. ./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

   5 Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

  
 

5 
Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий : учеб. -1-е изд./ С.В.Ермилова.- М.: Академия, 2014 

 



  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

20 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие    / Н.Э. 

Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

  
 

20 
Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи: 

Учеб. для сред. спец. учеб. заведений. – М.:    Омега-Л, 2007. – 480с. 

 

  
 

5 
Анфимова Н.А. Кулинария: учеб.  / Н.А. Анфимова, Л.Л. Татарская. – 5-е изд. 

– М.: Академия, 2006. – 328с.  

 

  
 

5 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Составитель доктор 

экономических наук А.В. Павлов. – СПб.: Гидрометеоиздат, 1999. – 391с. 

 

  

 

5 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания: Составитель доктор экономических 

наук А.В. Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие    

– М.: Академия, 1005. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд.перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 

 

  
 

20 
Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного 

питания: Учеб.   – М.: ПрофОбрИздат, 2008 – 248с. 

 

  

 

5 

Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания: Учеб.   / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, О.М. Голованов. – 

М.: Академия, 2008 – 464с. 

 

  

 

1 

Зайчик Ц.Р. Курсовое и дипломное проектирование технологического 

оборудования пищевых приозводств: Метод. рук-во. /Ц.Р. Зайчик,  А.И  

Драгилев ,  Б.Н. Федоренко.-2-е изд., испр. и доп.-М.:Дели Принт,2008.-152 с. 

 

  

 

10 

Кащенко В.Ф., Кащенко Р.В. Оборудование предприятий общественного 

питания: учеб. пособ.  . /В.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко-М.:АЛЬФА-М.:ИНФРА-

М,2011.-416 с. 
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ПМ.03 

Организация 

процесса и 

приготовление 

сложной горячей 

кулинарной 

продукции 

    

МДК.0

3.01 

Технология 

приготовления 

сложной горячей 

кулинарной 

продукции 

печат. 

20 

Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи: Учеб. для СПО – 2-е изд. – М.: 

Академия; Мастерство, 2011. – 272с. 

 

  
 

20 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие для нач проф. 

образования / Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-   М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Кулинария: Лабораторный практикум: учеб. пособие .- 4-е 

изд., стер.- / Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учеб. пособие .-  

1-е изд./ Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

 

 
 

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 1.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 2.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учеб. - 1-е изд.- / Т.А.Качурина 

.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум : учеб. пособие  - 1-е 

изд.- / Т.А.Качурина .- М.: Академия, 2014.   

 



 

 
 

 
11 

Потапова И.И. Блюда из овощей, круп, бобовых и макаронных изделий: учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки:  учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.    

 

   5 Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

  
 

10 
Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы: учеб.- 1-е 

изд./ И.П.Самородова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов: учеб.- 1-е изд./ 

Е.И.Соколова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технологические процессы предприятий питания: учеб. 

пособие .- 4-е изд., стер./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособие .- 3-е изд., 

стер. ./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий : учеб. -1-е изд./ С.В.Ермилова.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

20 
Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи: 

Учеб. для сред. спец. учеб. заведений. – М.:  Омега,  2005. – 480с. 

 

  
 

5 
Анфимова Н.А. Кулинария: учеб.   / Н.А. Анфимова, Л.Л. Татарская. – 5-е изд. 

– М.: Академия, 2006. – 328с.  

 

  
 

5 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Составитель доктор 

экономических наук А.В. Павлов. – СПб.: Гидрометеоиздат, 1999. – 391с. 

 



  

 

5 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания:/Сост. доктор экономических наук А.В. 

Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие 

для нач. проф. образования – М.: Академия, 2008. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд. перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 

 

  
 

20 
Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного 

питания: Учеб.   – М.: ПрофОбрИздат, 2007. – 248с. 

 

  

 

5 

Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания: Учеб.   / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, О.М. Голованов. – 

М.: Академия, 2011. – 464с. 

 

  

 

1 

Зайчик Ц.Р. Курсовое и дипломное проектирование технологического 

оборудования пищевых приозводств: Метод. рук-во. /Ц.Р. Зайчик,  А.И  

Драгилев ,  Б.Н. Федоренко.-2-е изд., испр. и доп.-М.:Дели Принт,2008.-152 с. 

 

  

 

10 

Кащенко В.Ф., Кащенко Р.В. Оборудование предприятий общественного 

питания: учеб. пособие.  . /В.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко-М.:ИНФРА-М,2011.-

416 с. 
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ПМ.04 

Организация 

процесса  и 

приготовление 

сложных 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

    

МДК.0

4.01 

Технология 

приготовления 

сложных 

хлебобулочных, 

печат. 

 

      20 

Бутейкис Н,Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Учеб. Для НПО: Учеб. Для СПО / Н.Г. Бутейкис, А.А. Жукова. – М.: 

Академия, 2011. – 304с. 

 



мучных кондитерских 

изделий   

  
 

20 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие    / Н.Э. 

Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-   М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 Дубровская Н.И. Кулинария: Лабораторный практикум: учеб. пособие .- 4-е 

изд., стер.- / Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учеб. пособие .-  

1-е изд./ Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 1.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 2.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

 

 
 

 
10 Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учеб. - 1-е изд.- / Т.А.Качурина 

.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум : учеб. пособие  - 1-е 

изд.- / Т.А.Качурина .- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 Потапова И.И. Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки:  учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы: учеб.- 1-е 

изд./ И.П.Самородова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов: учеб.- 1-е изд./ 

Е.И.Соколова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 Шильман Л.З. Технологические процессы предприятий питания: учеб. 

пособие .- 4-е изд., стер./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 



  
 

5 Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособие .- 3-е изд., 

стер. ./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

 

 
 

 
5 

Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий : учеб. -1-е изд./ С.В.Ермилова.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие    / Н.Э. 

Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2004. – 288с. 

 

  
 

5 
Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи: Учеб. для СПО – 2-е изд. – М.: 

Академия; Мастерство, 2002. – 272с. 

 

  
 

1 
Барановский В.А., Перетятко Т.И. Кондитер: Учеб. пособ. -Ростов н/ 

Дону,2000. 

 

  

 

20 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания/ Сост. доктор экономических наук А.В. 

Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие  

– М.: Академия, 2005. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд.перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 

 



  
 

1 
Мэнли Д. Мучные кондитерские изделия. /Мэнли Д.-СПб.:  Профессия, 2005.-

558 с. 

 

  
 

1 
  Мучные кондитерские  изделия: Сырье, технологии, рецепты: учеб. пособ.  . 

/Т.И. Перетятко-Ростов н/ Д.: Феникс, 2005.-416 с. 

 

  
 

8 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий.: 

учеб.   /Н.Г. Бутейкис,  А.А. Жукова.-8-е изд., стер.- М.: Академия, 2009.-304с. 

 

  

 

2 

Драгилев А.И. Сборник задач по расчету технологического оборудования 

кондитерского производства: учеб. пособ. . /А.И. Драгилев, М.Д. Руб.-М.: 

ДеЛипринт,2009.-244 с. 
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ПМ.05 

Организация 

процесса и  

приготовление 

сложных холодных 

и горячих десертов 

    

МДК.0

5.01 

Технология 

приготовления 

сложных холодных и 

горячих десертов 

печат. 

20 

Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие для нач проф. 

образования / Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

   5 Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 



  
 

20 
Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи: 

Учеб. для сред. спец. учеб. заведений. – М.:  Омега-Л,  2007. – 480с. 

 

  
 

5 
Анфимова Н.А. Кулинария: учеб.    / Н.А. Анфимова, Л.Л. Татарская. – 5-е изд. 

– М.: Академия, 2006. – 328с.  

 

  
 

5 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий /Сост. доктор экономических 

наук А.В. Павлов. – СПб.: Гидрометеоиздат, 1999. – 391с. 

 

  

 

20 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания/ Сост. доктор экономических наук А.В. 

Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие.   

– М.: Академия, 1005. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд.перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 

 

  
 

20 
Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного 

питания: Учеб. – М.: ПрофОбрИздат, 2007. – 248с. 

 

  

 

5 

Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания: Учеб.   / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, О.М. Голованов. – 

М.: Академия, 2008. – 464с. 

 

  

 

1 

Зайчик Ц.Р. Курсовое и дипломное проектирование технологического 

оборудования пищевых приозводств: Метод. рук-во. /Ц.Р. Зайчик,  А.И  

Драгилев ,  Б.Н. Федоренко.-2-е изд., испр. и доп.-М.:Дели Принт,2008.-152 с. 

 

  

 

10 

Кащенко В.Ф., Кащенко Р.В. Оборудование предприятий общественного 

питания: учеб. пособ.   /В.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко-М.: ИНФРА-М,2011.-416 

с. 

 

   148   

ПМ.06 

Организация 

работы  

структурного  

подразделения 

    

МДК.0

6.01  

Управление 

структурным 

печат. 

20 

Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания: учеб. для нач. проф. образования: учеб. пособие для 

СПО. – 3-е изд. – М.: Академия, 2010. – 416с. 

 



подразделением 

организации 

  

 

5 

Мальгина С.Ю. Организация работы структурного подразделения 

предприятий  общественного питания: учеб.- 1-е изд.- / С.Ю Мальгина . – М.: 

Академия, 2014 

 

  

 

10 

Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания: учеб. пособие .- 12-е изд., стер./ В.В.Усов .- М.: 

Академия, 2014 

 

  
 

12 
 Организация производства на предприятиях общественного питания: учеб. 

пособ.  /Л.А. Радченко .-Ростов н /Д.: Феникс, 2009. 

 

  

 

5 

Мрихина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного 

питания: учеб. пособие  для студ. образ. учреждений сред. проф. образования. 

/Е.Б. Мрихина.-М.: ИНФРА-М, 2009.-176 с. 

 

  
 

5 
Торопова Н.Д. . Организация производства на предприятиях общественного 

питания: учеб. пособие  ./Н.Д. Торопова.- Ростов н/Д. : Феникс,2010.-409 с. 

 

  
 

1 
Обслуживание на предприятиях общественного питания: учеб  / Л.А. 

Радченко.- Ростов н/ Д.: Феникс, 2005. 

 

  
 

1 
Обслуживание на предприятиях общественного питания: учеб. ъ    / Л.А. 

Радченко.- Ростов н/ Д.: Феникс, 2005. 

 

   59   

ПМ.07 

Выполнение работ 

по профессии 

"Повар,кондитер" 

    

МДК.0

7.01  

Технология 

поварского и 

кондитерского 

искусства 

печат. 

20 

Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи: Учеб. для СПО – 2-е изд. – М.: 

Академия; Мастерство, 2011. – 272с. 

 

  
 

20 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Учеб. пособие для нач проф. 

образования / Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова. – М.: Академия, 2013. – 288с. 

 

   5 Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.     

  
 

5 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: Практикум : учеб.-7-е изд., 

стер./ / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 2014.    

 



  
 

5 
Шатун Л.Г. Кулинария: учеб.- 6-е изд., стер.. / Н.Э. Харченко .- М.: Академия, 

2014.    

 

  
 

5 
Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина.-   М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Кулинария: Лабораторный практикум: учеб. пособие .- 4-е 

изд., стер.- / Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учеб. пособие .-  

1-е изд./ Дубровская Н.И.- М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 1.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  

 

5 

Дубровская Н.И. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

Рабочая тетрадь: В 2 ч.Ч. 2.- 4-е изд., испр. учеб. пособие ./ Дубровская Н.И.- 

М.: Академия, 2014.   

 

  
 

10 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учеб. - 1-е изд.- / Т.А.Качурина 

.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

5 
Качурина Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум : учеб. пособие  - 1-е 

изд.- / Т.А.Качурина .- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из овощей, круп, бобовых и макаронных изделий: учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.   

 

  
 

11 
Потапова И.И. Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки:  учеб. 

пособие .- 3-е изд., стер./ И.И.Потапова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы: учеб.- 1-е 

изд./ И.П.Самородова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

10 
Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов: учеб.- 1-е изд./ 

Е.И.Соколова.- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технологические процессы предприятий питания: учеб. 

пособие .- 4-е изд., стер./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014. 

 

  
 

5 
Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции: учеб. пособие .- 3-е изд., 

стер. ./ Л.З Шильман .- М.: Академия, 2014.    

 

  
 

5 
Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий : учеб. -1-е изд./ С.В.Ермилова.- М.: Академия, 2014 

 



  
 

10 
Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания / М.И.Ботов.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном 

питании : учеб./ Ю.М.Бурашников.- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий: 

учеб. -13-е изд.\ Н.Г.Бутейкис .- М.: Академия, 2014 

 

  
 

5 
Володина M. B. Организация хранения и контроль запасов и сырья: учеб.- 2-е 

изд., стер./ М.В.Володина .-  М.: Академия, 2014 

 

  
 

20 
Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи: 

Учеб. для сред. спец. учеб. заведений. – М.:    Омега-Л, 2005. – 480с. 

 

  
 

5 
Анфимова Н.А. Кулинария: учеб. для нач. проф. образования / Н.А. 

Анфимова, Л.Л. Татарская. – 5-е изд. – М.: Академия, 2006. – 328с.  

 

  
 

5 
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Составитель доктор 

экономических наук А.В. Павлов. – СПб.: Гидрометеоиздат, 1999. – 391с. 

 

  

 

5 

Сборник  рецептур мучных кондитерских и булочных изделий для 

предприятий общественного питания /Сост . доктор экономических наук А.В. 

Павлов. – СПб.: ПрофиКС, 2003. – 296с. 

 

  
 

5 
Харченко Н.Э. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Учеб. пособие   

– М.: Академия, 2005. – 496с. 

 

  
 

2 
Харченко Н.Э. Технология приготовления пищи: практикум. /Н.Э Харченко, 

Л.Г. Чеснокова.-4-е изд.перераб. и доп.-М.:  Академия, 2010 

 

  
 

20 
Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного 

питания: Учеб . – М.: ПрофОбрИздат, 2002. – 248с. 

 

  

 

5 

Ботов М.И. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и 

общественного питания: Учеб  / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, О.М. Голованов. – 

М.: Академия, 2002. – 464с. 

 

  

 

1 

Зайчик Ц.Р. Курсовое и дипломное проектирование технологического 

оборудования пищевых приозводств: Метод. рук-во. /Ц.Р. Зайчик,  А.И  

Драгилев ,  Б.Н. Федоренко.-2-е изд., испр. и доп.-М.:Дели Принт,2008.-152 с. 

 

  

 

10 

Кащенко В.Ф., Кащенко Р.В. Оборудование предприятий общественного 

питания: учеб. пособие . /В.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко-М ИНФРА-М,2011.-416 

с. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

    255   


		2022-12-26T09:45:09+0500
	Валахов Евгений Борисович




